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BRUSCETTA

Angerostetes Ciabatta mit Tomaten-
Basilikum-Salsa und gehobeltem Parmesan

6,90

RINDER CARPACCIO

HauchdlUnn geschnittenes Rinderfilet in Olivenol-
Senf-Dressing, mit gehobeltem Parmesan und Rucola

14,50

X

PILZ PASTA

Mit aromatischer Waldpilz-Creme geflllte Teigtaschen
in Basilikum-SahnesofBe, mit gehobeltem Parmesan

13,90

PASTA PECORINO

Teigtaschen mit Fullung aus wurzigem Pecorino-Kase
und Feige in getriuffelter SahnesoBe, mit Kirschtomaten,

Rucola und gehobeltem Parmesan f

16,50
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OFENFRISCHER
SCHWEINEKRUSTENBRATEN

in Dunkelbier-SoBBe, an hausgemachtem
Bayerisch Kraut und zweierlei Knddeln

14,90

SCHNITZEL “WIENER ART"”

Mit Semmelbrdseln paniertes Schweineschnitzel an
Preiselbeeren, dazu rustikale Pommes Frites und Ketchup

15,50

MUNCHNER SCHNITZEL

Mit siBem Senf und Meerrettich eingeriebenes und mit
Semmelbréseln paniertes Schweineschnitzel, mit gehobeltem Kren
und Preiselbeeren, dazu rustikale Pommes Frites und Ketchup

16,90
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SCHLEMMER PFANDL

Gegrilltes Schweinefilet in Cognac-RahmsofB3e an Butterspatzle,
im Guss-Pfandl mit Bergkase und Speck Uberbacken

18,90

KASESPATZEN

In Butter geschwenkte Eierspatzle mit zerlassenem Bergkase
und hausgemachten Rdstzwiebeln, serviert im Guss-Pfandl

12,90

GEGRILLTES LACHS-FILET

an buntem Grillgemuse, dazu frisch gerdstetes Knoblauchbrot und
Sauerrahm-Krauter-Dip

22,50

GEGCGRILLTER BLACK
ANGUS BURGER

mit fruchtigem Tomaten-Salsa, Salat und Gurke im angerosteten
Semmerl, dazu rustikale Pommes Frites und Sauerrahm-Krauter-Dip

18,90
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BUNTE SALATE
VOM SCHLITTEN

wahlweise mit Senf-Honig-Dressing, JoghurtsofB3e
oder Balsamico & Olivendl (Salat-Buffet)

4,50

KNOBLAUCHBROT

Frisch gerostetes Ciabatta, bestrichen mit Olivendél und
frischem Knoblauch

4,50

GRILLGEMUSE

Buntes Gemuse vom Grill, leicht pikant

5,50

RUSTIKALE POMMES FRITES

Serviert mit Ketchup oder Sauerrahm-Krauter-Dip

4,50

DIPS

Ketchup, Mayonaise oder Sauerrahm-Krauter-Dip

1,00
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KAISERSCHMARRN

mit karamellisierten Mandeln, serviert im Guss-Pfandl
mit Bourbon-Vanille-Eiscreme und Schlagsahne

14,90 (18,90 FUR ZWEI PERSONEN)

SCHOKOLADEN-TRAUM

Kleiner warmer Schokoladenkuchen mit einem Herz aus
geschmolzener Schokolade, serviert im Guss-Pfandl mit
Bourbon-Vanille-Eiscreme und Schlagsahne

8,50

APFEL-KUCHERL

Frisch in Butterschmalz ausgebacken und in Zimt-Zucker gewendet,
serviert im Guss-Pfandl mit Bourbon-Vanille-Eiscreme und Schlagsahne

9,90 (13,50 FUR ZWEI PERSONEN)

AFFOGATO

Bourbon-Vanille-Eiscreme, mit Espresso Ubergossen
4,50

VANILLE-EISCREME

mit Schlagsahne und Topping nach Wahl:
Schokolade, Amarena-Kirsch, Erdbeere

4,50 |
/



